Gespenster — Muffins

SiiBe kleine Fondantgespenster — rasch zubereitet und ein
toller Hingucker!

glutenfrei

4 glutenfreie Muffins (z.B. Schoko-Eierlikor-Muffins)
ca. 250 Fondant weil

ca. 100g Marzipanrohmasse

4 SchaschlikspielBe aus Holz

8 Zuckeraugen oder dunkle Schokoglasur

1. Die Muffins nach Rezept zubereiten und auskuhlen lassen.

2. Die Marzipanrohmasse vierteln und zu Kugeln formen. Je
einen SchaschlikspieB etwa auf die Halfte kirzen und die
Marzipankugel aufspiellen, in den Muffin stecken.

3. Fondant vierteln und je ein Viertel zwischen zweil
Plastikfolien mit dem Nudelholz dinn ausrollen. Fondant mittig
uber die Marzipankugel hangen. Zuckeraugen in den Fondant
dricken. Alternativ Schokoglasur im Wasserbad schmelzen und
Augen aufmalen.

Tipp: Wenn's schnell gehen soll, so kdénnen auch fertige
glutenfreie Muffins verwendet werden.
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