Videoanleitung Pfannenbrot
ohne Fertigmehl

Die glutenfreien Brotfladen 1lassen sich unkompliziert
herstellen, sind weich und kostlich zugleich! Durch das
Ausbacken in der Pfanne, erhalten die Brotfladen ihr
besonderes Aroma! Gerne kénnen die Brotfladen auch eingefroren
werden. Bei Zimmertemperatur auftauen lassen und anschlieBend
im Toaster aufbacken und genieBen. []

Hier geht's zum Video: https://youtu.be/qHaHuZ2mygk
Das Rezept seht ihr HIER.

Wer das Rezept ausprobieren mochte, viel SpaB bei der
Zubereitung und gutes Gelingen! ?
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