
Zauberhafte Knusperhäuschen
Kleine zuckersüße Häuschen, zum Anbeißen schön!

glutenfrei, weizenfrei

Für 5 Stück

15 glutenfreie Butterkekse oder glutenfreie Schoko-Butterkekse
5 glutenfreie Dominosteine
10 glutenfreie Salzbrezeln
1,5 EL Zitronensaft
120g Puderzucker
10 Gummibären
Puderzucker
Zuckerperlen….

1. Aus Zitronensaft und Puderzucker einen Zuckerguss anrühren.
Den Zuckerguss in eine kleine Plastiktüte füllen und mit der
Schere  eine  sehr  kleine  Ecke  an  der  Tüte  abschneiden.  So
bringt  man  den  Zuckerguss  in  eine  handliche  Form  für  die
Weiterverarbeitung  und  man  muss  den  Guss  nicht  lange  mit
Löffel oder Pinsel verstreichen.
2. Alle Zutaten auspacken und bereit stellen.
3. Jeweils einen Zuckergussklecks auf einen Butterkeks, dann
einen Dominostein darauf setzen. Auf die schmalen Seiten der
Schoko-Butterkekse etwas Zuckerguss geben und so das Hausdach
zusammensetzen. Etwas festdrücken, bis es hält.
4. Die kleinen Brezeln und Gummibären ebenfalls mit Zuckerguss
befestigen.
5. Am Hausdach den restlichen Zuckerguss verteilen, sodass es
wie dicker Schnee aussieht.
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6. Die Häuschen mit Puderzucker bestreuen.


