ZuckersiBe Weihnachtsbaumchen

Etwas knifflig in der Zubereitung, aber es lohnt sich!

glutenfrei, weizenfrei
Fur 8 Stuck

150g Zartbitterkuverture

509 Kokosraspel

1509 Puderzucker

2 Tuben a 10g grine Lebensmittelfarbe

Zitronensaft

Zuckerperlen in gelb und rot

8 glutenfreie Doppelkekse (ich verwende Sorrisi von Schar)
24 glutenfreie Mini-Butterkekse

16 Gummibarchen

Puderzucker zum Bestauben

1. 8x Backpapier zuschneiden, jeweils in GroBe etwa von
10x10cm. Aus dem Backpapier Tutchen formen und mit Kreppband
fixieren. Die Tutchen in einen umgedrehten Eierkarton stellen.

2. Kuverture im warmen Wasserbad schmelzen. Anschliefend die
Kuvertlire vorsichtig in die Tutchen gieBen. Auskuhlen lassen,
am besten uber Nacht.
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3. Aus Kokosraspel, Puderzucker, gruner Lebensmittelfarbe und
Zitronensaft einen zahen Guss zubereiten. Die Kuvertlre
vorsichtig vom Backpapier losen und im Guss walzen. Dies ist
etwas knifflig, am besten mit den Fingern den Guss gut an die
Kuvertiure driucken. Solange der Guss noch feucht ist, gelbe und
rote Kugeln an die Baumchen kleben.

4. Die restliche Kuverture vom Vortag nochmals im Wasserbad
erwarmen. Die Butterkekse jeweils drei Stuck aufeinander
kleben, mithilfe der geschmolzenen Kuvertire.

5. Jeweils ein Baumchen mit geschmolzener Schokolade auf einen
Doppelkeks kleben. Jeweils zwei Gummibarchen und das
Butterkeks-Packchen ebenfalls mit Kuverture aufkleben.
6. Etwas geschmolzene Kuvertiure in einen Gefrierbeutel fillen
und eine winzige Spitze vom Gefrierbeutel abschneiden. Auf die
Butterkeks-Packchen kleine Schleifen spritzen.

7. Mit Puderzucker bestauben.

Bild 1: Papiertiitchen fixieren und in eine Eierschachtel
stellen.

Bild 2: Papiertiitchen mit Kuvertiire befiillen.
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Bild 3: Fertige Weihnachtsbaumchen
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